
 
Director’s Buffet 

$68.00 per person 
(75 guest minimum) 

 
SALADS 

Mesclun Greens Salad 
Baby Tomatoes ~ English Cucumber ~ Crisp Garlic Croutons 

House Vinaigrette ~ Bleu Cheese 
Mediterranean Pasta Salad 

Fusili Pasta ~ Kalamata Olives ~ Feta Cheese 
Fresh Tomato ~ Basil Pesto 

Tomatoes with Peppered Goat Cheese 
Balsamic Syrup ~ Sea Salt ~ Basil ~ Olive Oil 

 
ENTREES 

Performance Carved Pepper Crusted Tenderloin of Beef 
Herbal Demi 

Pan Seared Chicken with Garlic and Rosemary 
Charred Vegetable Hash ~ Rice Pilaf 

Roasted Atlantic Salmon 
Citrus Horseradish Glaze 
Three Cheese Tortellini 

Pasto Alfredo 
Saffron Vegetable Cous Cous 
Chef’s Vegetables Medley 

Oven Fresh Rolls and Creamery Butter 
 

Chefs Selection of Desserts 
Coffee ~ Decaf ~ Iced Tea ~ Soft Drinks 

 
 
 

 (All food & beverages are subject to an 18% service charge and 9.25% sales tax) 
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